CROSTINI MI'T
AUBERGIN
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Amore per la tradizione.



APERO FUR 6 PERSONEN ZUBEREITUNGSZEIT: 15 MIN
SCHWIERIGKEI'T: EINFACH

CROSTINI MIT AUBERGINE &
BURRETA

ZUTATEN

I Packung Crostini

2 Auberginen

2x100g Burrata

| Glas Paté aus getrockneten Tomaten

Kirschtomaten getrocknet

4 EL Olivendl
Knoblauchgranulat

[/2 Bund Basilikum

I/2 Bund Rosmarin
Rosmarinsalz

Etwas Fleur de Sel

ZUBEREITUNG

Entdecken Sie die verfiihrerische
Geschmackswelt [taliens mit unseren
Crostini Aubergine & Burrata. Diese kdstliche
Apéro-Kreation vereint die zarte Cremigkeit
der Burrata mit dem intensiven Geschmack
der gegrillten Aubergine auf knusprigem Brot.
Ein Hauch Italien in jedem Bissen - einfach in
der Zubereitung und unwiderstehlich im
Geschmack. Perfekt fiir gesellige Momente

und Genuss auftf hochstem Niveau.

1. Die Auberginen in feine Streifen schneiden, mit Salz bestreuen. Das Salz kurz einwirken

lassen, um den Auberginen das Wasser zu entziehen.

2. 2 EL Olivendl in einer Bratpfanne erhitzen, das Knoblauchgranulat und den frischen

Rosmarin hineingeben, leicht anrosten. Die Crostini dazugeben und rundum braten, bis sie

goldbraun sind. Mit Rosmarinsalz wirzen.

5. Die Auberginen trocken tupfen und vom uberschuissigen Salz entfernen. In einer weiteren

Bratpfanne 2 EL Olivendl erhitzen und die Auberginen darin braten, bis sie weich sind.

4. Je ein Teeloffel Pate auf die Crostini geben. Eine Scheibe Aubergine darauflegen. Die Burrata

und getrockneten Tomaten in Wurtel schneiden und beides auf den Crostini verteilen. Zuletzt

das Basilikum fein schneiden und darauf verteilen mit Fleur de Sel bestreuen.
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Olio ExtraVergine
di Oliva
Extra Virgin Olive O
Huile d'Olive Vierge Extra

LD EXTRACTION®

Frantoi Cutrera -
Natives OlivenoOl
extra Primo DOP
Art: 102000

L*‘aperitive - Crostini mit
Rosmarin
Art: 0411

Neuenschwander R. & H. AG

Bernstrasse 3l
CH-3308 Graftenried
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SALI \G "
AL ROSMARING g[g\!l;!(l)l PATE? DI
ROSMARIN-5ALZ KNOBLAUCH POMODORI SECCHI
SICILIANI
Lubarone - Lubarone - Conti- Paté aus
Meersal_z mit Knoblauchgranulat getrockneten
Rosmarin Art: 003027 Tomaten
Art: 003057 Art: 380700

neuenschwanderag.com
neuco@neuenschwanderag.com
+41 31 760 10 10
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